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Contribuyendo con la seguridad alimentaria
con semilla mejorada de yuca

i La union hace la fuerza-, no es solo un
i . decir, es sin duda la labor de integracion
y colaboracién que el ICTA, la Unién
Europea y el Programa Regional de In-
vestigacion e Innovacion por Cadenas
de Valor Agricola (PRIICA), estan reali-
zando en beneficio de las familias de
Jocotan y Camotan Chiquimula, Guate-
mala, C.A. a través del denominado
Consorcio Local de Investigacion e Inno-
vacion Tecnolégica Agricola de yuca
(CLIITA) en el marco del Programa

Como parte del fortalecimiento del CLIITA, el 4 de junio en Jocotan, fueron beneficiadas 200 familias de productores
y productoras del CLIITA's con 43,500 varetas (semilla) de yuca de la variedad ICTA lzabal, la entrega se hizo a tra-
vés del Subgerente General del ICTA, Ing. Agr. MSc. Albaro Orellana y el Ing. Agr. Hugo Villafuerte del Centro Uni-
versitario del Oriente de la Universidad de San Carlos de Guatemala (USAC CUNORI); a los representantes de las
nueve organizaciones que conforman el CLIITA (APRODERCH, AZACHI, Asociacion Nuevo Dia, AMSERCH, Aso-
ciacion San José, ASORECH, ASODELUV, ADICCA e INTERMACH).

Cada familia podra sembrar 216 mts2 (media cuerda)
de yuca ICTA lzabal con la que cosechara aproxima-
damente 50 quintales. Estos productores tendran
disponibilidad de alimentos y ademas diversificaran
su dieta ya que en su mayoria son productores de
granos basicos.

“Hace dos arios fui beneficiada con varetas de yuca
ICTA Izabal y ya saque la primera cosecha y porque
no decir la cosecha fue buena, la yuca es suave y
aguanta la sequia”, expreso la sefiora Maria Oajaca
de la Asociacion de Mujeres para el Desarrollo de la
Regién Chorti (AMSERCH).

Entre las principales caracteristicas de la yuca ICTA
Izabal destaca su resistencia a la sequia, se cosecha
de 7 a 9 meses, es suave, blanca y de buen sabor.

Hugo Ruano, Investigador del ICTA y corresponsable del CLIITA de yuca, resalté que se tendran 4 parcelas piloto que
seran establecidas por las asociaciones AZACHI, ASORECH, INTERMACH y USAC-CUNORI, con el proposito de utili-
zarlas como bancos de germoplasma de semilla mejorada de la variedad yuca ICTA Izabal.




Difusion

del cultivo de aguacates mejorados para
aumentar la cosecha

Con el propdsito de contribuir a incrementar la disponi-
bilidad y el acceso de alimentos a familias de producto-
res de aguacate, el 28 de mayo, el Instituto de Ciencia y
Tecnologia Agricolas (ICTA) y el Programa Regional de
Investigacion e Innovacion por Cadenas de Valor Agri-
cola (PRIICA) beneficiaron a 40 familias de productores
y productoras, entregandoles arboles mejorados de
aguacate y capacitandolos en el establecimiento del
cultivo.

Los productores beneficiados son miembros del Con-
sorcio Local de Investigacion e Innovacion Tecnoldgica
Agricola (CLIITA impulsado por el PRIICA) de los muni-
cipios de San Pedro y San Antonio Sacatepéquez del
departamento de San Marcos, Guatemala. C.A.

“‘Desde hace 14 anos el ICTA inicié un proceso de se-
leccion de aguacates nativos los cuales se caracteriza-
ron seleccionandose los que presentaron mejores ca-
racteristicas de sanidad, resistencia a enfermedades de
la raiz, vigorosidad, productividad y de buen sabor.
Los materiales entregados han sido nombrados como
ICTA San Lucas e ICTA Llano Grande”, informé Aroldo
Garcia, Investigador del ICTA y corresponsable del
PRIICA en Aguacate.

“Es bueno usar nuevas variedades que han
sido estudiadas, porque eso nos servira para
aumentar nuestra cosecha en un futuro, tam-
bién nos serviran para evitar el uso de tanto
quimico y que nuestras plantas estén produ-
ciendo siempre, estas plantas y la técnica que
nos han ensefado nos dan nuevas luces para
hacer las cosas mejores, para tener arboles
sanos y productivos en el futuro”, manifesto el
sefior Mynor Romero de la Asociacion Integral
de Productores de Aguacate, (AIPAGUA).

Walter Aguilar, Extensionista del Ministerio de
Agricultura, Ganaderia y Alimentacion (MAGA),
manifestd “he identificado dentro de los benefi-
ciarios del PRIICA el cambio de actitud de los
productores, como el interés en capacitarse, a
través del programa, adquieren conocimientos,
estan trabajando con un cultivo que se adapta
a las condiciones de temperatura y de pendien-
te en San Marcos. Los productores estan con-
vencidos de que el aguacate es una alternativa
que les proporciona acceso a los alimentos y
disponibilidad de aguacate para alimentarse y
vender”

El PRIICA es ejecutado por el Instituto Interamericano de Cooperacion para la Agricultura (1ICA) con fondos
de la Unién Europea (UE), con el objetivo de reforzar la seguridad alimentaria y nutricional de los agriculto-
res en la region, a través de innovaciones tecnoldgicas agricolas.



Productores de papa comparten conocimientos para contro-

lar enfermedad que afecta el cultivo

Rhizoctonia solani aparece con mayor severidad
en época de lluvia

Segun datos del IV censo nacional agropecuario, realizado por
el Instituto Nacional de Estadistica (INE) de Guatemala para el
afio agricola 2002-2003, la mayor cantidad de plantaciones de
papa se localiza en los departamentos de Huehuetenango,
San Marcos y Quetzaltenango, los cuales concentran un 85%
de las unidades productivas, un 74.77% de la superficie cose-
chada y un 76.91% de la produccion nacional de este cultivo.

Para apoyar a estos productores y reforzar su seguridad ali-
mentaria y nutricional, el Instituto de Ciencia y Tecnologia
Agricolas (ICTA) y el Programa Regional de Investigacion e
Innovacién por Cadenas de Valor Agricola (PRIICA) unieron
esfuerzos mediante la generacion y la validacién de tecnolo-
gias.

Por tal razén, 46 productores de papa del departamento de
San Marcos, Guatemala, C.A. participaron en un taller sobre
practicas de preparacion del suelo con énfasis en el control de
la enfermedad Rhizoctonia solani.

La actividad, organizada por el ICTA y el consorcio local de
investigacion e innovacioén tecnoldgica agricola (CLITA, impul-
sado por el PRIICA) promovié el intercambio de informacion
sobre tecnologias efectivas para el control de dicha enferme-

dad, tales como el encalado, el barbecho, la seleccién del tu-

bérculo por tamano y por brote y el uso de fungicidas.

Ademas, destacaron la importancia de ahondar también en
otros métodos de control como el solarizado, el solarizado con
biofumigacioén y el control biolégico.

Los participantes del taller dijeron que la Rhizoctonia solani les
ocasiona importantes pérdidas econdmicas, pues afecta consi-
derablemente la apariencia y el rendimiento del cultivo.

La capacitacion conté con la participacion de miembros de las
cooperativas El Esfuerzo, Tuichanense, 10 de abril, El Paraiso
y Unién el Progreso, asi como de la Asociacion de Desarrollo
del Occidente de Guatemala (ASDOGUA), la Asociacién de
Desarrollo Integral de Comunidades Ojetecas (ADICO) y la
Asociacion de Agricultores de Desarrollo Integral de Tejutla
(ASADIT).

El PRIICA es ejecutado en Centroamérica con la intencién de
reforzar la seguridad alimentaria y nutricional de los pequefios
productores a través de innovaciones agricolas. Sus fondos
ascienden a 5,6 millones de euros provenientes del Instituto
Interamericano de Cooperacién para la Agricultura (IICA) y la
Union Europea

“Es una enfermedad de impacto econémico, debido
a que fisicamente la semilla y el tubérculo se man-
chan, por lo que los compradores de papa castigan
el precio y en muchas ocasiones no nos compran el
producto”, aseguraron los productores.

Osman Cifuentes, investigador de papa del
ICTA y corresponsable del CLIITA de papa,
agregé que en una entrega que realizaron
los productores de San Marcos a una cade-

na de supermercados en el afo 2014 se
aceptaron 15 de 100 quintales del cultivo,
debido a la presentacion del cultivo por la
presencia de la enfermedad.




Productores de papa de El Salvador se capacitan
en produccidén hidropénica

Como parte de las actividades planifica-
das por el Instituto de Ciencia y Tecno-
logia Agricolas (ICTA) y el Programa
Regional de Investigacion e Innovacion
por Cadenas de Valor Agricola
(PRIICA), del 27 al 29 de abril, 14 pro-
ductores del Cantén Las Pilas, El Salva-
dor, C.A. quienes pertenecen al Consor-
cio Local de Innovaciéon Tecnoldgica de
Papa (CLIITA, impulsado por el PRIICA)
visitaron las instalaciones del Centro de
Investigacion del Altiplano Occidental
del ICTA, ubicado en Quetzaltenango,
Guatemala, C.A.

El proposito del CLIITA fue capacitarse
sobre el establecimiento de un mdédulo
de produccién hidropénica de semilla de
papa y técnicas para la produccion de
plantulas de papa libres de virus en el
Laboratorio de Biotecnologia y de Pro-
teccidn Vegetal, para su posterior imple-
mentacion en El Salvador.

El médulo hidropénico de produccion de semilla papa, es una metodologia de produccion de mini tubérculos de papa
utilizada por el Programa de Hortalizas del ICTA.

La capacitacion fue impartida por especialistas del ICTA, Eleonora Ramirez, Glenda Pérez, William de Ledn, Guiller-
mo Chavez, Luis Marquez y Osman Cifuentes.

El PRIICA persigue mejorar la disponibilidad y acceso a los alimentos en Centroamérica, por intermedio de la investi-
gacion e innovacion tecnoldgica agricola, para mejorar la seguridad alimentaria y nutricional. Prioriza las cadenas de
producto de la yuca, el aguacate, la papa y el tomate.

El PRIICA es ejecutado en Centroamérica con la intencién de reforzar la seguridad alimentaria y nutricional de los pe-
quenos productores a través de innovaciones agricolas. Sus fondos ascienden a 5,6 millones de euros provenientes
del Instituto Interamericano de Cooperacién para la Agricultura (IICA) y la Union Europea.



Extensionistas fortalecen sus conocimientos en cultivos

El 5 de junio, el ICTA dio inicio el
ciclo de capacitaciones a encar-
gados de extensién rural del Mi-
nisterio de Agricultura Ganade-
ria y Alimentacion (MAGA), con
el tema “Tecnologia en produc-
cion de maiz y frijol Superchi-
va*™ impartido por el Coordi-
nador de la Disciplina de Valida-
cion y Transferencia de Tecnolo-
gia del ICTA, Julio Franco y por
los especialistas con sede en
los departamentos de Quetzalte-
nango, Jutiapa, Zacapa, San
Jerénimo Alta Verapaz y Maza-
tenango

Los conocimientos los recibieron
29 encargados de extension ru-
ral con sede en el departamento
de Guatemala, Chimaltenango y
Escuintla, en las oficinas centra-
les del ICTA, ubicadas en Bar-
cenas Villa Nueva, Guatemala,
C.A.

Con esta capacitacion el MAGA
atendera a los agricultores de
los Centros de Aprendizaje para
el Desarrollo Rural (CADER)
ubicados a nivel nacional.

La capacitacion forma parte
de las actividades progra-
madas en colaboracién con
el proyecto HarvestPlus
América Latina, cuyo prop6-
sito es biofortificar los ali-
mentos y corregir las defi-
ciencias de nutricion en las
regiones mas pobres del
mundo.

biofortificados

Julio Franco, explicé que se estima capacitar a 115 extensionistas del
MAGA, de junio a noviembre, en dos fases, una tedrica y otra de segui-
miento técnico en las parcelas establecidas por los extensionistas. El
proposito es que el MAGA atienda a los agricultores de los Centros de
Aprendizaje para el Desarrollo Rural (CADER) ubicados a nivel nacional.

Las capacitaciones se realizaran en 6 sedes departamentales:

e Quetzaltenango: Solola, Quetzaltenango, Totonicapan,
Huehuetenango, Quiché y San Marcos.

Jutiapa: Santa Rosa, Jutiapa y Jalapa.

Zacapa: El Progreso, Zacapa y Chiquimula.

San Jerénimo: Alta Verapaz y Baja Verapaz.
Mazatenango: Retalhuleu y Suchitepéquez.

Barcenas Villa Nueva: Chimaltenango, Escuintla y Guate-

Actualmente el ICTA y HasvestPlus estan impulsando cultivos biofortificados de maiz ICTA Maya®™
y frijol ICTA Superchiva “°™ para contribuir con la seguridad alimentaria y nutricional del pais.



Evaluacion participativa de cultivares de frijol arbustivo

Agricultores de la comunidad
Rio San Juan, representantes
del banco comunitario de semi-
llas, representante y lideresas
de la Oficina Municipal de la
Mujer (OMM) extensionistas y
promotores agricolas del Mi-
nisterio de Agricultura Ganade-
ria y Alimentacion (MAGA, de
los municipios de Aguacatan y
Chiantla, Huehuetenango, Gua-
temala, C.A. compartieron ex-
periencias en el cultivo de frijol
arbustivo para el altiplano.

ElI'ICTA con el objetivo de dar a
conocer los trabajos de investi-
gacion que estan siendo desa-
rrollados en Huehuetenango en
el cultivo de frijol arbustivo para
el altiplano Guatemalteco, reali-
z6 jornadas de intercambio de
experiencias y evaluacion parti-
cipativa denominada “dias de
campo”, donde se explico la
tecnologia recomendada por el
ICTA para el cultivo de las va-
riedades ICTA Superchiva®™,
ICTA Hunapu e ICTA Altense y
las cualidades que estan sien-
do evaluadas como precocidad,
resistencia a enfermedades,
rendimiento y alto contenido de
minerales (Fe y Zn).

Los participantes realizaron
evaluaciéon de los cultivares,
tomando como base caracte-
risticas como altura de planta,
tamafio de la vaina, numero de
granos por vaina, coloracion
del grano, madurez fisiolégica y
otras caracteristicas importan-
tes para el productor, que per-
mitiran tomar decisiones sobre
la mejor seleccion entre el gru-
po de los cultivares en evalua-
cion.

Los dias de campo fueron conducidos por personal del ICTA con sede
en el Centro de Investigacion del Altiplano Occidental - Huehuetenango
y realizados el 28 de mayo y 5 de junio, éste ultimo en el Cantén Chus-
cal, Chiantla, donde ademas participaron extensionistas del proyecto
MASFRIJOL, representantes de la Cooperativa San Bartolo, técnico y
promotores del Programa de Fitomejoramiento Participativo.




Mujeres generaran ingresos con artesanias de bambu

Participacion del Gerente General del ICTA,
Dr. Elias Raymundo y la Alcadesa Municipal de
Masagua, Escuintla, Dra. Blanca Alfaro, en el acto

de clausura.

El 5 de junio en Masagua, Escuintla,
Guatemala, C.A. finaliz6 el curso
“Artesanias de Bambu”, el cual fue im-
partido por el ICTA a un grupo de 20
mujeres, con el objetivo de que las ma-
dres de familias, en muchos casos solte-
ras y viudas, puedan generar ingresos
que contribuyan a la seguridad alimenta-
ria y nutricional de su familia y por ende

a una mejor calidad de vida.

ElI ICTA en cooperacién con la Municipa-
lidad de Masagua, capacitoé en la elabo-
racion de jarrones, ceniceros, portaretra-
tos, fruteros, servilleros, toalleros, mace-
teros y ganchos de cabello; el curso fue
impartido de marzo a mayo 2015, en el
Centro Educativo del Bambu, ubicado en
la sede del Centro de Investigacion del
Sur, Masagua, Cuyuta; por el especia-
lista del ICTA David Valdez.



Evaluacion calidad culinaria de yuca

En las oficinas centrales del ICTA, el 15 de junio, se realizé una evaluacion de calidad culinaria de yuca,
en la que se dieron a conocer cinco cultivares identificados con los codigos 245, 380, 168, 822 y 743.

Gabriela Tobar, especialista del ICTA, en procesos agroindustriales, informé que la yuca unicamente fue
cocida con sal y la metodologia para la prueba fue entregar a la persona la muestra de los cultivares, un
vaso con agua y una porcion de galleta salada; estos dos ultimos con el fin de limpiar el paladar.

Ademas, agreg6 que los aspectos a evaluar fueron color, sabor, aroma, dureza y dulzura. La muestra
minima para este estudio fue de 30 personas.

Contenido nutricional Procedimiento

100 gramos (g) porcion comestible: Lave, pele y corte en trozos me-
dianos la yuca; ponga a cocer en
proteina 1.36 g un litro de agua.
carbohidratos 38.00 g

calcio 16 miligramos (mg)

fésforo 27 mg

hierro 0.27 mg

tiamina 0.09 mg

riboflavina 0.05 mg

niacina 0.85 mg

vitamina C 21 mg

vitamina A 1.00 microgramos (mcg)
vitamina B6 0.09 mg

Cuando esté cocida la yuca tritu-
rela con un tenedor, agregue la
cebolla finamente picada, la man-
tequilla derretida y los huevos,
mezcle todos los ingredientes.

En un sartén coloque aceite a
calentar, vierta la mezcla con una
cuchara dandole la forma circular

Receta de tortas de yuca

potasio 231 mg similar a una tortilla; deje cocer
spdio 14 mg Ingredientes de ambos lados hasta que este
zinc 0.34 mg doradita.

1 libra de yuca

magnesio 201 mg 3 cucharadas de mantequilla _ 3
agua 59.60% 1 cebolla grande Se repite la operacion tantas ve-

2 huevos ces como rinda la mezcla.

(INCAP y OPS, 2012). Sal al gusto
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El ICTA, mitigando el hambre

Importancia de instituciones como esta en la nutricion alimentaria.

WERNER R. GOMZALEZ

Mientras otras estructuras delictivas como “La Linea” han sumado al descalabro de las arcas
nacionales de manera perpetuada, el Estado de Guatemala ha tenido gque aguantar con robustos
deficits fiscales, afio tras afio, recurriendo a préstamos internos y externos, para cubrir necesidades
ingentes (hambre y desnutricion) comprometiendo innecesariamente el futuro economico de las
generaciones venideras.

Debido a estas irregularidades, el presupuesto ha llegado escasamente a instituciones de gran
alcance social, tales como el Instituto de Ciencia y Tecnologia Agricola —ICTA—, creado bajo el
Decreto Legislative Mo, 68-72 con el objetive de generar y promover el uso de la ciencia y la
tecnologia en el sector agricola para conducir investigaciones tendentes a la solucion de problemas
de abastecimiento de materiales, como: 1. Semilla basica, registrada y certificada, v 2. Metodos —
ejemplo: sistemas de distanciamiento de cultivos con recomendaciones de aplicacion nutricional en
sus distintas etapas de crecimiento (fenclogia del cultivo)}— para incrementar la productividad
agricola garantizando calidad nutricional en su produccidn.

El proceso finaliza con la transferencia tecnoldgica (estafeta bajo la responsabilidad de extensidn
agricola del Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Alimentacion —MAGA—) por la via de la
promocion y utilizacion de tecnologia a nivel de experiencias compartidas bajo las modalidades
wvertical técnico-agricultor y horizontal agricultor-agricultor.

Aun con el presupuesto deficitario de Q33 millones, el ICTA trabaja en el mejoramiento
convencional de materiales vegetales (maiz, frijol. pepino, papa, ayote, etcétera) con el animo de
incorporar tecnologia en la produccidon de los cultivos, propiciando una mejor ingesta guatemalteca.
Para el caso del maiz. se sabe a nivel bioguimico que es deficitario de los amincacidos esenciales
“lisina vy triptéfanc”, mismos que, en buen nivel, le permitirian constituir una proteina mejor
estructurada aumentando su calidad nutricional. % de esta manera. al consumir estos nuevos
materiales de maiz (producidos bajo tratamiento convencional), se podra reducir la dependencia
directa de consumir otros productos niveladores del impacto positivo de la “lisina y triptofano” en el
cuerpo. Con esto, el guatemalteco rural estaria mejor alimentado, pues en la trilogia Maya., somos
‘Hombres de Maiz", frijol v ayote.

Adicionalmente, el ICTA contribuye en la seguridad alimentaria trabajando con materiales de
camote, yuca vy papa; este dltimo, se trabaja a nivel de desinfeccion en meristemos v
microtubérculos en laboratorio; mientras gue en invernadero, se trabajan los tubérculos. Para luego,
conformar en campo, semilla: basica, registrada y certificada.

En concordancia con la presente propuesta, esta semana fue presentado el Plan Macional del
Fueblo 2016-2020, en donde en uno de sus ejes se reconoce la importancia de instituciones como
el ICTA en la nutricion alimentaria. Ojala las restantes organizaciones politicas, aunque sea tarde,
sigan el mismo ejemplo ciudadano consensuando con sus bases un plan directriz.

Finalmente v de acuerdo con el doctor Elias Raymundo, director del ICTA se necesita un
presupuesto de Q75 millones anuales para mejorar paulatinamente la capacidad instalada nacional
Yy avanzar con nuevas propuestas, evitando que el ICTA en pocos afios se acergque a la frontera de
marchitez permanente, punto en el gque podria estar muy cerca.

“Investigacion para el desarrollo agricola!”



El curso hace énfasis en las tec-
nologias basadas en la Agricultu-
ra de Conservacion para condicio-
nes tanto de riego como de tem-
poral: labranza reducida, utilizan-
do estrategias alternativas de
manejo de residuos y rotaciones
de cultivos. El trigo y el maiz son
los principales cultivos estudiados
en este curso. También se hace
mucho énfasis en la importancia
de los métodos interdisciplinarios.

Los mejoradores de semilla contri-
buyen a que los participantes ten-
gan un mejor entendimiento de la
naturaleza de la interaccién entre
el manejo de cultivos y el genoti-
po, en tanto que los fitopatélogos
mejoran sus conocimientos de las
interacciones entre las enfermedades y las nuevas practicas de labranza y
manejo de residuos.

Investigadores del ICTA se capa-
citan en agricultura de conserva-
cién en México

Del 25 de mayo al 26 de junio, Edwin Ar-
gueta y José Arnulfo Vasquez, investigado-
res del Programa de Sistemas Tradiciona-
les y Alternativos de Produccion de Ali-
mentos (SITA) se capacitaron en el curso
avanzado de Agricultura de Conservacion,
para investigadores: Establecer las bases
para sistemas sustentables y productivos,
en la sede del Centro Internacional de Me-
joramiento de Maiz y Trigo (CIMMYT),
México, D.F. México.

Con este curso los investigadores estan en
condiciones de iniciar actividades en el
ICTA y en el pais y de ensefiar las nuevas
tecnologias a los productores y técnicos.
Asimismo, cuentan con la capacidad re-
querida para manejar ensayos y monito-
rear las plantas y los suelos.

La agricultura de conservacion consiste en
una serie de principios que se basan en el
trabajo de investigacion sobre sistemas de
produccion que han realizado el CIMMYT y
sus colaboradores en todo el mundo. En
concreto, estos principios son el funda-
mento de préacticas agricolas que aumen-
tan la productividad al tiempo que reducen
la degradacion de los sistemas de produc-
cion, como los de maiz y de trigo. Con la
colaboracién de los sistemas nacionales
de investigacion agricola, agronegocios y
otros centros del CGIAR, el CIMMYT tra-
baja con un propdsito final: promover y
lograr la adopcion de sistemas de produc-
cion sustentable entre los pequenos agri-
cultores, ya que estos sistemas se rigen
por los principios de la agricultura de con-
servacion. Su objetivo es mejorar los ingre-
sos y las condiciones de vida de los habi-
tantes de las zonas rurales, gracias al ma-
nejo sustentable de la productividad y la
diversidad de los agroecosistemas, y al
mismo tiempo reducir los efectos negativos
en el medio ambiente.
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En 1994, la Asamblea General de las Naciones Unidas declar6 el 17 de junio como el Dia
Mundial de Lucha contra la Desertificacion y la Sequia (resolucion 49/115) para fomentar la
conciencia publica sobre el tema, asi como también la puesta en accién de la Convencion de
las Naciones Unidas de Lucha contra la Desertificacion (CNULD).

El objetivo de la CNULD es luchar contra la desertificacion y mitigar los efectos de la sequia
en los paises afectados por sequia grave o desertificacion, en particular en Africa, mediante
la adopcién de medidas eficaces en todos los niveles, apoyadas por acuerdos de coopera-
cion y asociaciones internacionales, en el marco de un enfoque integrado acorde con el Pro-
grama 21, para contribuir al logro del desarrollo sostenible en las zonas afectadas.

Segun informacion de la ONU, unas 805 millones de personas en el mundo no tuvieron acce-
so a los nutrientes necesarios entre 2012 y 2014, segun el informe sobre el Estado de la In-
seguridad Alimentaria del ano 2014. Esta cifra equivale a uno de cada ocho habitantes del
planeta. La gran mayoria viven en paises en vias de desarrollo. Si bien se han hecho impor-
tantes avances para alcanzar el primer Objetivo de Desarrollo del Milenio, que es erradicar la
pobreza extrema y el hambre, algunas regiones y paises todavia no se han beneficiado de
este progreso.

La lucha contra el hambre requiere estrategias que tengan en cuenta el desarrollo econémi-
co, la gestion de los desastres naturales y conocer la cantidad de nutrientes que consume la
poblacién. También es clave centrase en la tierra porque mas del 99,7% de los alimentos
proceden del suelo. Debido al aumento de la poblacion global y a las tensiones por la titulari-
dad y uso de las tierras, va disminuyendo la proporcidon de suelo destinada al cultivo de ali-
mentos. Es critico recuperar tierras degradadas para garantizar la seguridad alimentaria.
(Fuente: ONU)


http://www.un.org/es/comun/docs/?symbol=A/RES/49/115
http://www.un.org/es/comun/docs/?symbol=A/AC.241/27
http://www.unccd.int/en/Pages/default.aspx
http://www.unccd.int/en/Pages/default.aspx
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